SAJTOS POGACSA

A tészta dsszetétele
e Finomliszt: 600g
o Friss éleszté: 30 g, vagy szaritott: 9g
e S6:10g
e Cukor: 10g
e Vaj/Margarin: 230g
o Tojas: 1db + 1 sargaja
o Tejfol: 230g
o Reszelt sajt: 120g

A s6 mennyisége alapvetéen nem tul magas. Aki szereti a pogacsakat sésabban,
nyugodtan emelheti a sé mennyiségét 18g-ig.

Szikséges még 1db tojas a kenéshez, valamint 130g reszelt sajt a megszérashoz!

Elkészités menete:

1. A zsiradék és a liszt elmorzsolasa

2. Tészta dagasztasa a tovabbi tésztaképzé alapanyagok hozzaadasaval

3. Tésztaérés: 30 perc

4. Formai kialakitas a videdn bemutatott médon

5. Elrakas utan a tetejiik felvert tojassal valé dtkenése

6. Kelesztés: 35-50 perc

7. Kozvetlen a siités eldtt ismételt tojasos kenés, valamint reszelt sajttal valéd
diszités

8. SUtés: 250C°-ra elémelegitett szaraz légterd, also-felsd siitési moédba

allitott stitébe kell berakni, a hémérsékletet egybdl visszaallitani 210C°-ra és igy
siitni tovdbb a pogacsdk méretétél Fliggden 13-20 percig. A képen lathaté pogacsak
17 percig sultek.

A recept tovabbi pontos részleteit a videés bemutatas tartalmazza!



PREMIUM LISTTEK
MACYAR CSALADELLATO

A recept prémium mindségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellatd BL65
kecskeméti kende buzalisztjének a hasznalatat!

https://gaborahazipek.hu/



