A tészta 0sszetétele:

A recept irott formaja

A tészta 6sszetétele

Tekintsd meg a teljes kiorlési
cukormentes alaptészta édes
keltekhez oldalon

Sziikséges még 1db tojas a kenéshiezt

Az elkészités menete:

1. Tészta készitése a zsiradék utélagos hozzdadasaval

2. Tésztaérés: 35 perc

3. A tészta osztasa 4 x 170g-os darabokra, majd az elosztott tésztadarabok
gombolyitése

4. Pihentetés: 5 perc

5. A tésztadarabok el6formazasa, elényujtasuk

6. Pihentetés: 10-15 perc

7. Tésztaszalak készre nyujtdsa, a kaldcs megfonasa, letakarasa

8. Kelesztés: 30-45 perc

9. Asiités el6tt kozvetlen a kalacs fellletének felvert tojassal valé atkenése
10. Siités: 180C°-ra elémelegitett szaraz legtrd, also6-felsé mddba allitott siitébe kell
behelyezni, majd 35-40 perc alatt készre siitni.

PREMIUM LITITEN
MACYAR CTALADELLATO

A recept prémium minéségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellaté KBL220
kecskeméti teljes kiorlési kiralybuzalisztjének a hasznalatat!

https://gaborahazipek.hu/


https://csaladellato.hu/termekek/teljes-kiorlesu-kiraly-r-buzaliszt-krbl-220-1kg
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