A tészta 0sszetétele:

» BL80 Kecskeméti kerecsen
vilagos bazaliszt: 375g
» RL90 Kadosa vilagos rozsliszt:

125¢g

« Friss élesztd: 159, vagy szaritott:
4,29

e S6:12g

e Cukor:7g
* Vaj: 15¢
« Tej:300ml

A lisztek mas gyarto azonos jelolési lisztjeivel is helyettesithetok, de a prémium
mindség érdekében szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellato termékeit!

A tarotoltelék osszetétele:

e Turo6: 2509

» Tejfol: 50g

« So:izlés szerint

« Bors: izlés szerint

o Apritott kapor: izlés szerint
» Kockazott lilahagyma: fél fej

Sziikséges még kb. 2 talca bacon szalonna, valamint 1db tojas a kenéshez, esetleg
szezam mag a szérashoz.
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Az elkészités menete:

1. Tészta dagasztdsa

2. Tésztaérés: 45 perc

3. A turé téltelék bekeverése, 24 kisebb gombdcra osztasa, a gombdcok baconbe
csavarasa

4. Tészta osztasa 6 x 1409 sulyra, majd az elosztott tésztadarabok el6formazasa,
nyUjtasa, a péksiti formai kialakitasa, majd siitélemezre helyezésik, letakarasuk

5. Kelesztés: 25-40 perc

6. A tészta fFeliiletének dtkenése felvert tojassal, majd szezammaggal valé megszoérasuk
7.SUtés: 240C°-ra elémelegitett szaraz légter(, also-felsé siitési mdédba allitott siitébe
kell behelyezni, majd a hémérsékletet azonnal 220C°-ra csékkenteni és Ggy siitni 16-19
percen at. A slités utolsé perceiben érdemes a siitélemezt egy alsébb sinre csisztatni. A
h{tés szigordan racson ajanlott!

PREMIUM LISTTEX
MACYAR CTALADTLLATO

A recept prémium mindségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellaté BL80
kecskeméti kerecsen vilagos buzalisztjének, valamint az RL90 kadosa vilagos
rozslisztjének a hasznalatat!

https://gaborahazipek.hu/
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