A tészta O0sszetétele:

« BL80 Fehér kenyérliszt: 3509

« (BL55 Finomliszttel potolhatd)

e Friss éleszto: 9g, vagy szaritott:
39

e S6:10g

e Cukor: 2 csipet

« FOLtt, attort, sotlan burgonya: 70g

» Tejfol: 65g

e Viz: 180ml

A feltét:

A sz6sz gyanant 200g tejfolt kell Fokhagymaval, séval, borssal izlés szerint kikeverni,
majd elopiritott szalonnaval, elépiritott kolvasszal, roviden dinsztelt hagymaval,
kukoricaval, sajttal izlés szerint megszorni.

Az elkészités menete:

1. Tészta dagasztasa

2. Tésztaérés: 50-60 perc

3. A tészta siit6lemez méretlire nyUjtasa, majd lemezre helyezése

4. Kelesztés: 25 perc

5. A tészta villaval valé megbokoddése

6. A megkelt tésztdt 220C°-ra elémelegitett, szaraz légter(, alsé-fels6 moédba
allitott sitébe kell behelyezni, majd 14-16 percig siitni, amit kovetden a feltétet ra
kell helyezni és még 3-4 percen 4t 200C°-on tovabb sitni.
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PREMIUM LISTTEX
MACYAR CSALADELLATO

A recept prémium min6ségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellat6 BL8O
kecskeméti kerecsen vilagos buzalisztjének a hasznalatat!

https://gaborahazipek.hu/
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