A tészta Osszetétele:

BL55 Finomliszt: 300g

(A bazafinomliszt cserélheto
barmely gluténmentes
siiteménylisztre)

Turoé: 300g

Tejfol: 200g

Nadcukor: 1159 (kristalycukorral
potolhatd)

Vanilias cukor: 16g (2 cs.)
Tojas: 3db (150-160g)

S6: 1 csipet Rum: 10g (1ek.)
Sitopor: 259

Az elkészités menete:

1. Tészta keverése

2. SUtés: 165-180C°-ra elémelegitett olajba kell a tésztat egy fagylalt adagold
segitségével adagolni, vagy két kandl segitségével szaggatni. Minden oldalat alaposan
at kell siitni 6sszesen kb. 6-8 percen at.

PREMIUM LISITEN
MACYAR CSALADELLATO

A recept prémium mindségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellaté BL65

kecskeméti kende buzalisztjének a hasznalatat!

https://gaborahazipek.hu/
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