A tészta Osszetétele:

BL55 Finomliszt: 250g
Tehénturo: 250g
Vaj/Margarin: 250g
S06:7g

Sziikséges még 1db tojas a kenéshez

Az elkészités menete:

1. Tészta dagasztdsa az 6sszes tészta képz6 alapanyag egyidejl felhasznalasaval

2. Tészta hideg pihentetése: 30 perc

3. Tészta nyUjtasa, majd a formai kialakitas a videdn bemutatott médon

4. Sltésre vald elOkészités, azaz a felsé Feliiletiik dtkenése egy felvert tojassal kozvetlen a
sltés elott

5. Slités: 230C°ra el6melegitett szaraz légterd, also-felso siitési mdédba allitott siitébe kell
behelyezni, majd a hdmérsékletet azonnal 200C°-ra csokkenteni és 14-18 percig sitni. Eltérd
méretezés esetén a siitési id6 valtozhat.

PREMIUM LISTTEK
MACYAR CSALADELLATO

A recept prémium mindségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellat6 BL65
kecskeméti kende buzalisztjének a hasznalatat!

https://gaborahazipek.hu/
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