A tészta osszetétele:

e BL55 Finomliszt: 500g

 Friss éleszto: 259, vagy szaritott:
79

e SO0:5g

e Cukor: 55¢g

« Vanilias cukor: 1 cs.

e Vaj/Margarin: 45g

» Tojassarga: 3db

« Siitorum, vagy egyéb natiur rum:
40ml

e Tej:200-220ml

e Porcukor: 130g

e Olvasztott kokuszolaj: 1/2 ek.
(elhagyhato, de jol izesiti a
mazat)

e Kevés tej apranként adagolva,
amig siird, de csorgathat6é mazat
nem kapunk

« Kevés ételszinezék megszinezni a
mazat

Az elkészités menete:

1. Tészta dagasztas a zsiradék utélagos hozzaadasaval

2. Tésztaérés: 45 perc

3. Formai kialakitas a videén bemutatott médon

4. Kelesztés: 35-50 perc

5. SUtés: 160-175C°-0s olajban oldalanként kb. 2 percig, de persze ez fligg méretfliggé is, Ggyhogy
érdemes figyelgetni

6. Diszités cukormazzal, csokoladéval, tortadaraval vagy barmi egyéb tortadisszel

A recept prémium mindéségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellaté BL65
kecskeméti kende buzalisztjének a hasznalatat!
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