A tészta Osszetétele:

» BL55 Finomliszt: 500g

 Friss éleszt6: 259, vagy szaritott
élesztd: 7g ¥

+ S6:18g }

» Vaj/Margarin: 200g

» Tojas: 1db + 1 sargdja

+ Soétlan vizbe fott Burgonya: 4509

Sziikséges még 1db tojas a
kenéshez!

Az elkészités menete:

. A liszt és a vaj/margarin 6sszemorzsolasa

. Tészta dagasztasa

. Tésztaérés: 30 perc

. Formai kialakitas a videdn bemutatott médon

. A tetejlk felvert tojassal val6 dtkenése

. Kelesztés: 20-25 perc

. Aslités elott kozvetlen még egyszer at kell kenni a tetejliket a Felvert tojassal

. SUtés: 240C°-ra elémelegitett szaraz légterd, alsé-Felsé modba allitott siitébe kell berakni,
majd a hémérsékletet egybdbl 220C°-ra csokkenteni és igy siitni a pogacsdk méretétél Fliggden
17-22 percig.
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MAEYAR CSALADELLATH
A recept prémium mindéségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellaté BL65

kecskeméti kende buzalisztjének a hasznalatat!

https://gaborahazipek.hu/
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