A tészta O0sszetétele:

e BL55 Finomliszt: 650g

 Friss éleszto: 269, vagy szaritott
éleszto: 7g

« S0:14g

e Cukor: 10g

« Tojas: 1db

« Vaj/Margarin: 52g

e Tej:325ml

Pizzas toltelék:
e Pizza sz0sz

e Fistolt Bacon
e Reszelt Sajt

Fokhagymas-tejfolos toltelék:
» Tejfol: 100g
» Fokhagyma: 1 gerezd
» bazsalikom, oregang, sé, bors:
izlés szerint
e Bacon
» Sajt

Az elkészités menete:

1. Tészta dagasztasa

2. Tésztaérés: 40 perc

3. Osztads/Mérés: 6db Hazi Péksziromhoz 36x20g feladasa 6db Sés Kalacshoz 6x60g feladasa
4. Gombolyités

5. Formai kialakitas a videén bemutatott médon

6. Kelesztés: 15 perc

7. Feliiletkezelés: Sés Kalacsok esetében vizzel valo atspriccelés, nagy szemd soéval dekoralas
8. Siutés: Mindkét péksiitemény esetében 250C°-ra elémelegitett gézzel telitett légterd, alsé-
fels6 mddba allitott siitébe kell berakni, majd a hémérsékletet egybdél 220C°-ra visszaallitani és
Ugy sitni tovabb a pékszirmok esetében 18-22 percig, a sés kaldcsoknal 12-15 percig

9. A Sés Kalacsokat a sités utan is spricceljiik at vizzel



PREMIUM LISTTEX
MACYAR CSALADELLATO

A recept prémium mindségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellaté BL65
kecskemeéti kende buzalisztjének a hasznalatat!

https://gaborahazipek.hu/
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