A tészta O0sszetétele:

= BL55 Finomliszt: 600g

= Friss éleszto: 30g,

= vagy szaritott éleszto: 9g

= S06:20g

- Daralt sotlan Tepertd: 200g
= Zsir: 60g

- Orolt Bors: 4-6g

= Fehér Bor: 3 ek.

= Tojas: 1db + 1 sargija

- Tejfol: 350g

Sziikséges még 1db tojas a kenéshez!

Az elkészités menete:

1. Liszt elmorzsolasa a zsiradékkal

2. Alapanyagok 6sszedagasztasa

3. Tésztaérés: 30 perc

4. Tészta nyUljtasa, racsozas, szaggatas, lemezre rakas, tojasozas

5. Kelesztés: 50-70 perc

6. Kozvetlen a siités el6tt ismételt tojasozas

7.SU0tés: 250C°-ra elémelegitett szaraz légterd, alsé-fels6 modba allitott sitébe kell berakni,
majd a sitési hémérsékletet egybél visszadllitani 215C°-ra és igy siitni a pogacsdk méretétél
figgben 13-22 percig. A videéban szereplé pogacsakhoz mérten hasonlé méretezés esetében a
slitésiid6 17-20 perc.

PREMIUM LISTTEX
MACYAR CTALADELLATO

A recept prémium mindségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellaté BL65
kecskeméti kende buzalisztjének a hasznalatat!

https://gaboraha zipek.hu/
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