A tészta Osszetétele
« BL55 Finomliszt: 350g

- Friss éleszto: 17g, vagy
szaritott éleszt6: 5g

- SO: 3g

- Cukor: 32g

- Vanilias cukor: 1 tasak (8g)

- Vaj/Margarin: 39g

- Tojas: 1db

- Citromlé: Kkis facsaras

* Tej: 170ml

Di6 keverék recept:
e Daralt dio: 100g
e Cukor: 35g

* Reszelt citrom héja: izlés szerint

Sziikséges még kevés olvasztott vaj a locsolashoz

Az elkészités menete:

1. Tészta dagasztasa a zsiradék utélagos hozzdadagolasaval

2. Tésztaérés: 45 perc

3. Formai kialakitas a videén bemutatott médon

4. Kelesztés: 30-40 perc

5.Siités: 220C°ra el6melegitett szaraz légter(, also-felsé siitési mdédba allitott
sitébe kell behelyezni, majd a hémérsékletet azonnal 190C°-ra csokkenteni és
igy sutni 30-35 percen at.

https://gaborahazipek.hu/ MACYAR CtALADERLATS

A recept prémium mindségi kiviteléhez szeretettel ajanlom a Magyar Csaladellato
BL65 kecskeméti kende buzalisztjének a hasznalatat!
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